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EASY
IMPASTATRICI PLANETARIE INDUSTRIALI

Le Impastatrici Planetarie Industriali della Linea Easy
sono ideali per tutti i tipi di impasto soffici: Salati, Pane e
Pizza, Biscotti, Creme, Pan di Spagna.

Esse sono costruite in acciaio di grosso spessore per una
garanzia di robustezza ed affidabilita. Gli organi preposti
alla trasmissione del moto planetario sono in bagno d’olio.

EASY
INDUSTRIAL PLANETARY MIXERS

Easy Industrial Planetary mixers are ideal for all types
of soft dough: salted doughs, bread and pizza, biscuits,
cream, sponge cake.

They are made in a thickness steel for a guarantee of
sturdiness and reliability . All mechanical parts used for the
movement of the tools and planetary are in oil bath.

 Easy,

Impastatrici Planetarie Industriali
Industrial Planetary Mixers

BATTEURS MELANGEURS
INDUSTRIELLES LIGNE EASY

Batteurs idéales pour tous types de pates souples: Salées,
Pain et Pizzas, Biscuits, Crémes, Génoise.

lls sont construits en acier épais pour une garantie de
robustesse et fiabilité. Tous les organes mécaniques
préposés au mouvement des ustensiles sont en bain dans
la graisse.

MALLUWHbI TECTOMECUIIBbHbIE
MNAHETAPHbIE NMPOMBILLNIEHHBIE
CEPUU «EASY»

MnaHeTapHble TECTOMECWNbHbIE MallMHbI MAeaNbHbI
AN BCEX BMAOB XWAKOTO TecTa: CONEHOro TecTa, TecTa
pns xneba v nuuubl, TecTa ANA NeyYeHbsl, B3OMBaHUA
Kpema, NpuroToBneHUs GUCKBMUTA.

MalumHbl cepun “easy” WM3rOTOBMEHHbI U3 HEPKaBeLLeN
cTanu Ans rapaHtuM raruensl. KOHCTPYKUMSt MallnHbl —
NpOYHas M HagexHasl, BKItovash BCe MexaH14eckve aeTany,
Vcnonb3yemble Ans NpUBELEHUs B [BUXKeHME paboyero
opraHa.



Il gruppo di impasto, inserito all'interno di una campana, &
composto da due utensili intercambiabili a seconda della
ricetta impastata, oltre al raschiatore. Il rapporto del moto
planetario tra gli attrezzi e il raschiatore € di 1:4 Avvalendosi
di un pratico attacco a baionetta gli utensili possono essere
velocemente intercambiati con tempi di sosta brevissimi.
La campana, costruita in acciaio inox AISI 304, € dotata
alla base, di una speciale guarnizione in silicone alimentare
che, mediante un impianto pneumatico, consente la
pressurizzazione della vasca durante la fase di lavoro con
una pressione di esercizio di 0,8bar, ottenendo cosi un
naturale amalgama di particelle d’aria nell'impasto.

Tale effetto sviluppa una crescita del prodotto sorprendente
durante il processo di cottura, consentendo quindi un
minor utilizzo di lieviti. A richiesta il sistema puo lavorare
anche in depressione. Gli ingredienti possono essere
inseriti direttamente nella vasca, anche durante la fase
di miscelazione, mediante due tubi di alimentazione che
possono essere a loro volta collegati a silos per il carico
automatico.
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The mixture group, housed inside a bell, is composed by two
interchangeable tools according to the recipe, in addition to
the scraper. The ratio of the planetary motion between tools
and scraper is 1:4. Using a practical bayonet connection the
tools can be quickly interchanged with very short stopping
times. The bell, built in steel AISI 304, is equipped at the
base with a special alimentary silicone gasket that, thanks
to a pneumatic system, allows to pressurized the bowl
during the working process with an operating pressure of
0,8 bar, obtaining, in this way, a natural mixture amalgam of
air particles in the dough.

This effect develops a surprising result during cooking
allowing, therefore, to work with less yeast. At request the
system can work under negative pressure.

The ingredients can be put directly in the bowl, also during
the mixing phase, through two feeding tubes that can be
connected to silos for automatic loading.
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Le groupe de mélange, logé dans la cloche, est composé
de deux outils interchangeables selon la recette de la péate,
en plus du racleur. Le rapport du moteur planétaire entre
outils et racleur est de 1:4. Se servant d'une attache a
baionnette pratique les ustensiles peuvent étre rapidement
interchangeables diminuant ainsi les temps d’arrét.

La cloche, construite en acier inox AlSI 304, est munie, a
la base, d'une garniture spéciale en silicone alimentaire,
qui au moyen d'une installation pneumatique, permet de
pressuriser la cuve pendant le travail avec un pression
d’exercice de 0,8 bar, obtenant ainsi un amalgame naturel
de particules d’air dans le pétrissage. Cet effet développe
une croissance surprenante du produit pendant la cuisson
et permet de travailler avec moins de levure. Sur demande il
est également possible de travailler en dépression.

Les ingrédients peuvent étre insérés directement dans
la cuve, lors de la phase de mélange, au moyen de deux
tuyaux d’alimentation qui peuvent étre montés en silo pour
le chargement automatique.
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La dotazione standard di utensili della macchina & costituita
da una coppia di fruste a fili fini. A richiesta possono essere
fornite pale a 2 0 4 lati, spirali per impasti, fruste speciali a fili
grossi e il raschiatore. Sempre su richiesta del cliente puod
essere fornita la vasca con intercapedine con sistema di
circolazione dei liquidi a circuito chiuso per il raffreddamento
o il riscaldamento degli impasti. La macchina puo essere
dotata anche di un sistema di lavaggio automatico di
fine ciclo. Il quadro elettrico € dotato di inverter per la
regolazione delle velocita d'impasto. Il Pannello comandi &
costituito da una scheda elettronica con la quale & possibile
programmare fino a 10 ricette, mediante la predisposizione
delle velocita e dei tempi di impasto.

Arichiesta pud essere fornito un PLC con un touch-screen,
con un software facile ed intuitivo, che permette di gestire
anche I'alimentazione automatica degli ingredienti.

La salita e la discesa della vasca & automatica e consente il
disimpegno totale degli utensili.

La grande riserva di potenza e la loro eccezionale
robustezza le rendono ideali per un utilizzo industriale.
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MecunbHas rpynna COCTOMT M3 [BYX CMEHHbIX paboumx
OpraHoB B COOTBETCTBIM C PELIENTYPON, @ Takke OCHaLLEeHa
ckpebkom.  CHMHXPOHHOCTb  M@HETapHOrO  BpaLLEeHus
BEHYMKOB 1 ckpebka — 1:4. [leTanu TpaHCMUCCUM, MOKPbITHIE
MacfiioMm M Cnyxallue [ns BbINOSHEHWS MaHeTapHOro
BpALLEHMs,, PacnoONOXEHHbI B PEAYKTOPE MOHMKAIOLLEN
nepegayn B kopobke nepefay.B  kopobke nepepay,
13roToBneHHo 13 ctanu mapku AlSI 304, ncnonb3oBaHHa
cneynarnbHas CUMMKOHOBAs Npoknagka Ans MULLEBOro
NpUMEHeHNst 1 KoTopasi, Orarogapsi NHEBMaTUYeCcKoM
YCTaHOBKE, MO3BONSIET TEPMETM3aLMI0 [EXM BO BpeMS
paboTel nop aasneHvem B 0.8 Gap, nonydvas, Takum
00pas3om, HaTypanbHyl amanbramy 4actuy Bo3gyxa
B TecTe. [laHHbll 3(heKkT BbI3bIBAET YAMBUTENBHOE
yBennyeHne obbemMa TecTa BO BpeEMsi  BbIMEKaHMs,
no3Bonss, Takum 06pa3oM, HauMeHbLLEE WUCMOMb30BaHNe
Apoxokeit. 1o 3asBke aTa cucTema MOXET paboTaTb Takke
11 C OTpULATENbHBIM JaBMEHNEM.

MHFpeﬂMeHTbI MOryT ObIT 106aBNEHHbI HenocpeacTBeHHO B
AeXy faxe B npouecce 3ameca, C NOMOLLbI pr6 NUTaHUA,
KOTOpbl€ B CBOK O4epenb, MOryT ObITb NOACOEAEHEHHDI K
cunocy ana aBTOMBTUYECKON 3arpysku.

The standard tools supplied with the mixer are two thin
wired whisks. At request we can supply blades with two
or four sides, spirals, special thick wired whisks and the
scarper. Always at request a bowl with hollow space can be
supplied in order to allow a great a great flexibility both in
heating and cooling the dough inside.

The machine can be equipped with an automatic washing
system at the end of the cycle. The electric board installed on
the machine is equipped with inverter for speed regulation.
The control panel is formed by an electronic card with which
the customer can program up to 10 recipes, through the
setting of the speeds and the mixing times.

At request a PLC can be equipped with a touch-screen for
storing recipes previously tested. An interface can also be
added for the automatic loading of ingredients.

The lift and descent of the bowl is automatic allowing the
total disengagement of the tools

The huge power reserve and their outstanding sturdiness
make them ideal for an industrial use.



MODEL A B c D KW Machine KG Mixer KG Mixer liter
Easy 120 1600 900 2250 880 7,5 1.070 65 120
Easy 200 1765 1080 2490 950 10,5 1.830 120 200
Easy 300 1930 1200 2650 1010 15,0 2.470 175 300
Easy 400 2340 1480 2960 1230 22,0 3.350 245 400

L'équipement standard de la machine se compose d’'une
paire de fouets fines. Sur demande on peut fournir palettes
a2ou4 cotés, spirales, fouets spécial a fil lourd et le racleur.
Toujours sur demande on peut fournir une cuve avec
espacement. Cela offre un grand éventail de réchauffement
mais aussi de refroidissement de la pate a l'intérieur.

La machine peut également étre équipé d'un systéme
automatique de lavage de fin cycle.

Le cadre électrique est muni d’un inverter pour le réglage
de la vitesse du mélange. Le panneau de commande
est constitué par une carte électronique avec lequel il
est possible de programmer jusqu'a 10 recettes par la
programmation de la vitesse et du temps de mélange.

Sur demande on peut fournir un PLC avec touch—screen et
une interface pour charger automatiquement les ingrédients.
La montée et la descente de la cuve est automatique et
permet le désengagement total des outils.

Grace a la grande réserve de puissance et a leur résistance
exceptionnelle ils sont idéals pour une utilisation industrielle.

B cTaHaapTHbI HAbOp MeCUbHbIX OpraHoB BXOLAT [Ba
BEH4YMKa W3 TOHKOW mpoBomnoku. [o 3akady moryT 6biTb
NpefoCTaBnEHHbI OBYX WM YETbIPEXCTOPOHHME NOnaTKy,
cnvpanu, BEHYMKM U3 MAOTHOW MPOBOMOKM U CKPEeOOK.
Takke Mo 3asiBKe KneHTa MOXET ObiTb MpeAocTaBneHHa
[exa ¢ pybalkod C CUCTEMON LMPKYNSLMAN XKNOKOCTEN
B 3aMKHYyTOA Lenu, YTO TMO3BOMISIET OXNaXgeHue U
HarpeB TecTa. MawwHa MOXeT ObiTb Takke OCHALLEHHa
CMCTEMON aBTOMATUYECKOTO MOWKM B KOHLIE Livkna paboThl.
OnekTpuyeckast naHemb, YCTAHOBMEHHAs Ha MallWHe,
OCHallleHHa VHBEPTEPOM ANS PErynvpoBKN CKOPOCTEN.
MaHenb ynpaBneHWst COCTOMT M3  3MEKTPOHHOW nnaThl C
MOMOLLBI0  KOTOPOW BO3MOXHO 3amporpamMMupoBaTh A0
10 pevenToB, 4TO B CBOK O4Yepedb BO3MOXHO Brarogaps
NpeapacnonoXeHHOCTH BPEMEHM M CKOpPOCTY 3ameca.

Mo cormacoBaHMio OHa TaKke MOXeT ObiTb OCHaLLeHa
CEHCOPHBIM 3KPaHOM Ans BBOAA AaHHBIX MO PeLenType.
Mogbem W ChycKk OeXu aBTOMATMYECKUA 1 MO3BOMSET
MorHoe 0TCOeANHEHNe pabounx OpraHoB.

BorbLuoii 3anac MOLYBHOCTW M HEBEpOSITHas MPOYHOCTb
AenaeTt 3T MallMHbl UAENbHBIMU ANS NCMOMb30BaHUS B
NPOMBILLIEHHOI 0BracTy.
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