Anmartbl (7273)495-231
AHrapck (3955)60-70-56
ApxaHrenbck (8182)63-90-72
AcTpaxaHb (8512)99-46-04
BapHayn (3852)73-04-60
Benropop (4722)40-23-64
BnaroBeweHck (4162)22-76-07
BpsiHck (4832)59-03-52
BnapguBocTtok (423)249-28-31
BnaaukaBkas (8672)28-90-48
Bnaaumup (4922)49-43-18
Bonrorpap, (844)278-03-48
Bonorpa (8172)26-41-59
BopoHex (473)204-51-73
EkaTepuHOypr (343)384-55-89

“Sfogliatrice Verticale”

Vertical sheeter

UBaHoBO (4932)77-34-06
WxeBck (3412)26-03-58
WUpkyTck (395)279-98-46
KasaHb (843)206-01-48
Kanununrpap (4012)72-03-81
Kanyra (4842)92-23-67
KemepoBo (3842)65-04-62
Kupos (8332)68-02-04
KonomHa (4966)23-41-49
KocTtpoma (4942)77-07-48
KpacHopap (861)203-40-90
KpacHospck (391)204-63-61
KypraH (3522)50-90-47
Kypck (4712)77-13-04
JNuneuk (4742)52-20-81

Poccus +7(495)268-04-70

Mo Bonpocam npoAax U NoAAePXKK obpallaiTech:

MarHuToropck (3519)55-03-13
MockBa (495)268-04-70

MypmaHck (8152)59-64-93
Ha6epexHble YenHbl (8552)20-53-41
HwxHuit HoBropop, (831)429-08-12
HoBoky3Heuk (3843)20-46-81
HoBocubupck (383)227-86-73
Hosnbpbck (3496)41-32-12

Omck (3812)21-46-40

Open (4862)44-53-42

OpeHOypr (3532)37-68-04

MeH3a (8412)22-31-16

Mepmb (342)205-81-47
MeTpo3aBopck (8142)55-98-37
MckoB (8112)59-10-37

KasaxcraH +7(7172)727-132

PocToB-Ha-[loHy (863)308-18-15
PsA3aHb (4912)46-61-64

Camapa (846)206-03-16
CaHkr-lNeTep6ypr (812)309-46-40
CapaHck (8342)22-96-24
CapartoB (845)249-38-78
CeBacTononb (8692)22-31-93
Cumdepononsb (3652)67-13-56
CmoneHck (4812)29-41-54

Coum (862)225-72-31
CraBpononsb (8652)20-65-13
CypryT (3462)77-98-35
ChbIKTbIBKap (8212)25-95-17
Tamb6oB (4752)50-40-97

TBepb (4822)63-31-35

Kuprususa +996(312)96-26-47

sak@nt-rt.ru Il https://sigmasrl.nt-rt.ru

TonbaTTH (8482)63-91-07
Tomck (3822)98-41-53
Tyna (4872)33-79-87
TiomeHb (3452)66-21-18
Ynan-Ypa3 (3012)59-97-51
YnbsiHoBck (8422)24-23-59
Ydba (347)229-48-12
XabapoBck (4212)92-98-04
Yebokcapsbl (8352)28-53-07
YennabuHck (351)202-03-61
Yepenosey (8202)49-02-64
Yura (3022)38-34-83
AkyTck (4112)23-90-97
flpocnasnb (4852)69-52-93

SN TS

Modello Peso Alimentazione Dimensioni aperta  Dimensioni chiusa

KW  Weight Dimension opened  Dimension closed
Model Voltage

(Kg) (mm) (mm)
Sfogliatrice verticale/Vertical sheeter T 50 075 60 400/3/50 760X580X600 760X400X600
modello trifase/3 phase version
Sfogliatrice verticale/Vertical sht_eeter T50 035 60 220/1/50 760X580X600 760X400X600
modello monofase/1 phase version
CARATTERISTICHE TECNICHE GENERALI OPTIONALS

- Cilindri in acciaio cromato rettificato

- Parti a contatto in materiale atossico

- Nastri porta pasta

- Nomative CE

- Maniglia di regolazione con doppio
fermo min/max

- Certificazione ETL e GOST

GENERAL TECHNICAL CHARACTERISTICS

- Laminating cylinders rectified with hard
chrome

- Contacting parts in no-toxic material

- Outgoing strips

- Adjustable lever with double block
min/max

- CE rules

- ETL and GOST certification

- Tensioni speciali
- Velocita tappeto e cilindri variabile

- Special tensions
- Cloth and cylinders with variable speed

Nastri porta pasta - Outgoing strips



/N

La sfogliatrice verticale presentata € una macchina studiata per consentire
lavorazioni di laminazione di paste alimentari in ambienti di piccole
dimensioni dove lo spazio € di vitale importanza; ha dimensioni contenute
durante la lavorazione e pud diventare estremamente compatta durante
il riposo. Due cilindri d'acciaio rettificato al cromo duro, con efficaci
raschiatori facilmente smontabili, garantiscono perfette laminazioni,
mentre le trasmissioni particolarmente potenti consentono di lavorare
paste tenaci e dure. L'apertura e la chiusura dei cilindri & comandata da
una maniglia di facile uso che presenta due registri, per il minimo spessore
e per il massimo spessore. Questo consente 'uso della macchina come
stendipizza in doppio passaggio, permette la laminazione di pizze in
teglia o di piccole quantita di pasta sfoglia. Particolarmente efficace nella
lavorazione della pasta fresca, garantisce sfoglia di spessore finissimo e
di grande regolarita. Particolare attenzione & stata messa nei sistemi anti-
infortunistici e nei comandi perfettamente a normative vigenti, mentre la
manutenzione ¢ ridotta alla sola pulizia e controllo periodico.

The vertical pasta rolling machine presented has been designed for rolling
pasta in small environments where space is at a premium. It has the
advantage of being very compact during operation and becoming even
more compact when it is not used. Two hardchrome ground steel cylinders,
with easy-to-remove scrapers, ensure perfect rolling and the powerful
driving parts permit working tenacious and hard pasta. Cylinder opening
and closing is controlled by an easyto- use handle featuring two adjusters,
for minimum and maximum thickness. This means the machine can also be
used to roll pizzas (double rolling), for pan baking or small quantities of puff
pastry. The machine is ideal for rolling fresh pasta and allows rolling very
fi ne sheets of extremely uniform pasta. Special focus has been placed
on the accident-prevention systems and controls, which fully comply with
applicable standards, while the only maintenance required is periodical
cleaning and checking.

Le laminoir vertical présenté est une machine congue pour permettre
I'étirage de pates alimentaires dans de petits espaces ou les dimensions
jouent un role essentiel. Ses dimensions sont trés réduites pendant
I'étirage et elle peut devenir trés compacte lorsquelle est au repos.
Deux cylindres d'acier rectifié au chrome dur, avec des racleurs efficaces
facilement démontables, garantissent des étirages parfaits, alors que les
transmissions particulierement puissantes permettent de travailler méme
des pates tenaces et dures. L'ouverture et la fermeture des cylindres sont
commandées par une poignée facile a utiliser et qui a deux réglages,
un pour I'épaisseur minimum et l'autre pour I'épaisseur maximum. Ceci
permet d'utiliser la machine comme machine a étirer la pizza avec un
double passage et, également, I'étirage de pizzas pour plaque de four
ou de petites quantités de pate feuilletée. Trés efficace avec la pate
fraiche, elle garantie une feuille de pate tres fine et treés réguliere. Les
commandes et les dispositifs de sécurité pour éviter les accidents ont été
particuliérement soignés et ils sont parfaitement conformes aux normes en
vigueur, quant aux opérations d’entretien, elles se limitent au nettoyage et
au contréle périodique.

Die vertikale Teigausrollmaschine ist eine Maschine, die entwickelt wurde,
um die Walzbearbeitung von Lebensmittelteigen in einem eingeengten
Arbeitsbereich zu ermdglichen, in dem Raum von auferordentlicher
Bedeutung ist. Sie bendtigt wahrend des Arbeitsvorganges geringen Platz
und wird bei Nichtgebrauch auflerordentlich kompakt. Die mit Hartchrom
geschliffenen Stahlzylinder mit wirkungsvollen und leicht abbaubaren
Schabern garantieren ein perfektes Ausrollen, wahrend die besonders
starke Kraftiibertragung eine Bearbeitung von Zahnen und harten Teigen
zulasst. Die Off nung und SchlieBung der Zylinder wird tiber einen einfach
zu benutzenden Griff gelenkt, der zwei Regler fiir eine Kleinst- und eine
GroRtdicke. Dies ermdglicht den Gebrauch der Maschine als Teigausroller
in doppeltem Durchgang, es gestattet das Ausrollen von Pizzen in die
Backform oder das Ausrollen von kleinen Mengen vom Blatterteig. Die
Maschine ist besonders gut fiir die Bearbeitung von frischem Teig geeignet,
bei der die Geschwindigkeit Uber einen Inverter eingestellt werden kann,
wodurch die Arbeiten wesentlich vereinfacht werden und ein ausgerollter
Teig von auBerst geringer Dicke und iiberaus regelmafig garantiert wird.
Besondere Aufmerksamkeit wurde in die Unfallverhitungssysteme und in
Steuerungen gelegt, die perfekt den geltenden Normen angepasst sind. Die
Wartung beschrankt sich auf die Reinigung und regelmaRige Kontrollen.

La estiradora vertical presentada es un aparato estudiado para facilitar la
laminacion de pastas alimenticias en lugares de pequefias dimensiones
en donde el espacio es de vital importancia. Tiene la caracteristica de
poseer dimensiones reducidas durante su uso y de volverse sumamente
compacta durante el reposo. Dos cilindros de acero rectificado con cromo
duro, con eficaces rascadores facilmente desmontables, garantizan
perfectas laminaciones, mientras que las transmisiones particularmente
potentes permiten trabajar masas tenaces y duras. La apertura y cierre
de los cilindros se acciona con una manilla de facil uso que presenta
dos ajustes, para el espesor minimo y maximo. Esto permite utilizar el
aparato para extender la pizza con doble pasada y, asimismo, para la
laminacion de pizza en una placa o de pequefias cantidades de hojaldre.
Particularmente eficaz en la preparacion de pasta fresca garantizando una
masa de espesor finisimo y de gran regularidad. Particular atencion se
ha puesto en los sistemas de prevencion de accidentes y en los mandos
que cumplen perfectamente con las normativas vigentes, mientras que su
mantenimiento se reduce a la sola limpieza y control periodico.

[laHHasi ~ BepTukambHas  TecTopackaToyHas — MalwwHa  Obina
CKOHCTPYMPOBaHa ANsl packaTkil TecTa B He- GONbLUMX NOMELLEHUsX, Tae
OYeHb LigHUTCs noneaHoe npoctpaHcTeo. OHa obrasaeT npenmyLLEecTBoM,
B~ NASICb OYeHb KOMMAKTHOW mpu pabote 1 elie Gonee KOMMAKTHOM,
Haxofisicb B Hepaboyem nonoxeHuu. [lga ctanbHbIX LUAMHEPA, MOKPbITbIX
TBEPABIM XPO- MOM, C NErKO CHUMaeMbiMi ckpebkamu, rapaHTupyioT
npeanbHoe packaTbiBaHue, a MOLLHbIE AeTani Mexa- Hu3ma Mo3BonsioT
paboTaTh C KpyTbIM W MNOTHBIM Te- CTOM. OTKPbITUE W 3aKPLITUE LENK
MEX[y LMNMHAPa- MW OCYLLECTBASETCS C NOMOLLbBIO NIETKO ynpaBnsieMon
PYKOSITKW C UCTIONb30BAHWEM [BYX PErynsiTopoB [Afsi KOPPEKTUPOBKM
MUHUMAnNbHOM 1M MakCUManbHOM Tom- LWMHbI Tecta. OTO 03HauaerT,
YTO MallMHa Takke MOXeT ObiTb Mcnonb3oBaHa AN packaTky TecTa
AnNs NMULb! (OBOMHAsH packaTka), TecTa s BbiNeykn Ha NpOTUBHE UnM
HeborbLLIOro KonnyecTBa cnoeHoit caobbl.  Maww- Ha upeanbHa Ans
packaTki CBEXero TecTa, a UCronb- 30BaHWe MHBEPTOPA AMs KOHTPONS
ckopocTit fienaeT paboTy Goree MpOCTOit U NO3BOMSIET O4eHb TOHKO W
paBHOMEpHO packaTbiBaTb TecTo. Ocoboe BHUMaHWe Obino yoeneHo
MPOTUBOTPABMATUYECKIM CUCTEMAM, KOTOPbIE NOMHOCTLI0 COOTBETCTBYHOT
cyLLecTByloWwyMM cTaHpapTam. Heobxopumoe TexHUdeckoe obcryxu-
BaHMWe CBOAMTCS TOMbKO K NEPUOLNYECKON YNCTKE 1 KOHTPOTTIO.

Mo Bonpocam npogax U noaaepXku obpawjaiTecs:

Anmarbl (7273)495-231
AHrapck (3955)60-70-56
ApxaHrenbck (8182)63-90-72
AcTtpaxaHb (8512)99-46-04
Bapuayn (3852)73-04-60
Benropop (4722)40-23-64
BnaroBeweHck (4162)22-76-07
BpsAHck (4832)59-03-52
BnaauBocTok (423)249-28-31
BnaaukaBkas (8672)28-90-48
Bnaaumup (4922)49-43-18
Bonrorpap, (844)278-03-48
Bonoraa (8172)26-41-59
BopoHex (473)204-51-73
EkaTtepuH6ypr (343)384-55-89

UBaHoBoO (4932)77-34-06
WxeBck (3412)26-03-58
WUpkyTck (395)279-98-46
KasaHb (843)206-01-48
Kanununrpap (4012)72-03-81
Kanyra (4842)92-23-67
KemepoBo (3842)65-04-62
Kupos (8332)68-02-04
KonomHa (4966)23-41-49
KocTtpoma (4942)77-07-48
KpacHopap (861)203-40-90
KpacHospck (391)204-63-61
KypraH (3522)50-90-47
Kypck (4712)77-13-04
Juneuk (4742)52-20-81

Poccus +7(495)268-04-70

MarHuToropck (3519)55-03-13
MockBa (495)268-04-70
MypmaHck (8152)59-64-93

HaGepexHble YenHbl (8552)20-53-41

HwxHuit Hosropop, (831)429-08-12
HoBoky3Heuk (3843)20-46-81
HoBocunbupck (383)227-86-73
HosGpbck (3496)41-32-12
Omck (3812)21-46-40

Open (4862)44-53-42
OpeHbypr (3532)37-68-04
Men3a (8412)22-31-16

Mepmb (342)205-81-47
MeTpo3aBoAack (8142)55-98-37
MckoB (8112)59-10-37

KasaxcrtaH +7(7172)727-132

PocTtoB-Ha-[loHy (863)308-18-15
PsazaHb (4912)46-61-64

Camapa (846)206-03-16
CaHkT-lNMeTep6ypr (812)309-46-40
CapaHck (8342)22-96-24
CaparoB (845)249-38-78
CeBacTononsb (8692)22-31-93
Cumdeponons (3652)67-13-56
CmoneHck (4812)29-41-54

Coum (862)225-72-31
CraBpononsb (8652)20-65-13
CypryT (3462)77-98-35
CbIKTbIBKap (8212)25-95-17
TamGoB (4752)50-40-97

TBepb (4822)63-31-35

Kupruzus +996(312)96-26-47

sak@nt-rt.ru || https://sigmasrl.nt-rt.ru

TonbaTTH (8482)63-91-07
Tomck (3822)98-41-53
Tyna (4872)33-79-87
TiomeHb (3452)66-21-18
Ynan-Yas (3012)59-97-51
YnbsiHoBck (8422)24-23-59
Ydpa (347)229-48-12
Xa6apoBck (4212)92-98-04
Yeb6okcaphbl (8352)28-53-07
YenabuHck (351)202-03-61
Yepenosel (8202)49-02-64
Yura (3022)38-34-83
SAkyTck (4112)23-90-97
Apocnaenb (4852)69-52-93





