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“DR 14-11 Divider-rounders”

Spezzarrotondatrici da banco
Bench Divide-rounders

Peso Alimentazione Dimensioni
KW  Weight Voltage Dimension
(Kg) (mm)

Modello Descrizione

Model Description

SPEZZATRICE: fornita solo con gruppo di taglio da 14 pezzi e
D14 basamento. ) 85 )
MANUAL DIVIDER D 14: Provided only with 14 sections cutting

group and basement.

585X685X1640

SPEZZATRICE: fornita solo con gruppo di taglio da 11 pezzi e
D11 basamento. ) - )
MANUAL DIVIDER D 11: Provided only with 11 sections cutting

group and basement.

585X685X1640

SPEZZA ARROTONDATRICE: fornita di 1 gruppo di taglio da 14
pezzi, telaio da 14 coppe, 2 piatti porta porzioni e bacinella inox.
DIVIDER AND ROUNDER MACHINE: provided with 1 section cutting
group (14 pieces) , 1 tub plate , 2 dough plates, 1 stainless stell dish.

DR 14 0,30 96 220/50/1 585X685X875

SPEZZA ARROTONDATRICE: fornita di 1 gruppo di taglio da 11
pezzi, telaio da 11 coppe, 2 piatti porta porzioni e bacinella inox.
DIVIDER AND ROUNDER MACHINE: provided with 1 section cutting
group (11 pieces), 1 tub plate , 2 dough plates, 1 stainless stell dish.

DR 11 0,30 96 220/50/1 585X685X875

ACCESSORI - ACCESSORIES
Gruppo di taglio da 14 pezzi - 14 Sections cutting group

Gruppo di taglio da 11 pezzi - 11 Sections cutting group

Telaio 14 coppette - 14 Tub plate

Telaio 11 coppette - 11 Tub plate

Piatto porta porzioni 11/14 segni - Dough plate 11/14 pieces

Bacinella inox per gruppo 14 divisioni - Stainless steel dish for 14 sections

Bacinella inox per gruppo 11 divisioni - Stainless steel dish for 11 sections

Basamento tubolare con ruote - Tubolar basement with wheels

Olio divisorio (fusto da 5 litri) - Releasing oil (5It. Tank )




N.B. PRIMA DI ORDINARE LA DR, SPECIFICARE IL TIPO DI COPPA SCELTA (Vedi tabella sottostante)

N.B. PLACING THE ORDER, PLEASE SPECIFY THE KIND OF TUBS YOU NEED (See chart below)

Gruppo Taglio Codice coppa Colore coppe Capacita in gr. Capacita in once.
Section cutting group Tub letter Tub colour Range weight gr. (MIN/MAX) Range weight oz. (MIN/MAX)
14 Divisioni/Sections A Bianca/White 250/300 8,8/10,5
B Verde/Green 1751225 6,2/79
C Rossa/Red 150/200 53/7,0
D Bianca/White 110/150 39753
H Bianca/White 220/260 78192
11 Divisioni/Sections E Bianca/White 480/650 171229
F Bianca/White 320/480 1,3/17
G Bianca/White 300/350 10,6 /12,4

Gruppo taglio 14 divisioni Gruppo taglio 11 divisioni

Cutting group 14 sections Cutting group 11 sections
CARATTERISTICHE TECNICHE GENERALI OPTIONALS
GENERAL TECHNICAL CHARACTERISTICS
- Taglio manuale da 14 o 11 divisioni - Manual cutting 14 or 11 sections - Tensioni speciali
- Arrotondatura automatica con timer - Automatic rounding with timer - Coppette personalizzate
- Normative CE - CE rules
- Certificazione ETL e GOST - ETL and GOST certification - Special tensions

- Customized cup size



/N

E la pil modera sintesi dei due piti antichi sistemi per spezzare e
arrotondare porzioni di pasta da pane e pizza. La macchina consente,
di spezzare ed arrotondare circa 800/1000 porzioni di pasta I'ora. Le
porzioni possono essere da 150 a 320 gr con il gruppo taglio a quattordici
divisioni e da 300 a 650 gr con il gruppo di taglio a undici divisioni. Il gruppo
taglio, costruito interamente in acciaio inox, & facilmente smontabile per
la sostituzione o per il lavaggio. Grazie ad un sistema di arrotondatura
quanto piu simile alla manualita del pizzaiolo, la pasta non subisce alcuno
stress e le palline risultano sempre perfette. L'utilizzo € estremamente
semplice e consente a personale non qualificato d’ottenere ottimi risultati
senza alcuno sforzo fisico. Poco ingombrante e praticissima € anche
incredibilmente economica.

This machine is the most modem synthesis of the two oldest methods of
cutting and rounding bread and pizza dough. The machine is able to cut
and round about 800/1000 portions of dough per hour. The portions can
weigh from 150 to 320 gr with the cutting group dividing into 14 sections
and from 300 to 650 gr with the cuttinggroup it dividing into 11 sections. The
cutting group, entirely constructed in stainless steel, is easily dismountable
for replacement or washing purposes. Thanks to a rounding system that is
very similar to the manual dexterity of the pizza-maker, the dough has no
stress and the balls are always perfectly round. The machine is extremely
easy to use and allow unqualifi ed personnel to achieve excellent resuls
without employing any physical eff ort. Small in its dimensions and very
practical this machine is also very cheap.

Cette machine représente la synthése la plus moderne des deux anciens
systemes utilisés pour diviser et bouler des portions de pate a pain ou a
pizza. La machine permet de diviser et de fagonner 800-1000 portions de
pate/l'heure. Les portions peuvent étre de 150 a 320 gr. avec le groupe de
découpage ayant quatorze divisions et de 300 a 600 gr. avec le groupe
de découpage ayant onze divisions. Le groupe de découpage, constitué
entierement en acier inox, est facilement démontable pour pouvoir
en effectuer 'échange ou pour pouvoir le laver. Grace a un systéme
d'arrondissement trés similaire & la dextérité d’un pizzaiolo, la pate n’a
pas de stress et les boules sont toujours parfaites. Son utilisation est trés
simple et elle permet méme a un personnel qui n'est pas qualifi é en la
matiére d'obtenir de tres bons résultats sans aucun effort physique. Pas
encombrant et trés pratique elle est aussi incroyablement économique.

Es ist die modernste Synthese der beiden &ltesten Systeme zum Teilen und
Rundformen von Brot- und Pizzateig. Die Maschine ermdglicht es, etwa
800/1000 Teigportionen pro Stunde zu teilen und zu runden. Die Portionen
kénnen 150 bis 320g beim Schneidaggregat zu vierzehn Unterteilungen und
300 bis 650g beim Schneidaggregat zu elf Unterteilungen betragen. Das
Schneidaggregat besteht vollstandig aus Edelstahl und ist einfach fiir den
Ersatz oder fiir die Reinigung abbaubar. Dank eines Grundformsystems,
das eher der Handarbeit eines Pizzab&ckers &hnelt, erleidet der Teig keine
Stressbehandlung und die Kugeln sind immer perfekt. Der Gebrauch ist
duRerst einfach und erméglicht es, dass auch nicht Fachpersonal beste
Ergebnisse ohne Kraftaufwand erzielen kann. Es ist Platz sparend und
duRerst praktisch und dazu unglaublich kostenguinstig.

Es la mas moderna sintesis de los dos sistemas mas antiguos para cortar
y redondear porciones de masa de pan y pizza. La maquina permite
cortar y redondear entre 800 y 1000 porciones de masa a la hora. Las
porciones pueden ser de 150 hasta 320 gr con un grupo de corte de once
divisiones. El grupo de corte, fabricado enteramente en acero inoxidable,
puede desmontarse sin difi cultad para su sustitucion o lavado. Gracias a
su sistema de redondeo, muy similar a la pizza elaborada a mano, la masa
no sufre ningln estrés y las bolas resultan siempre perfectas. Su facil
manejo permite a personal no cualifi cado conseguir resultados 6ptimos
sin esfuerzo fisico alguno. Poco voluminosa y muy practica, resulta una
maquina mincreiblemente economica.

OTa MalumHa SBRSETCS CWHTE30M [ByX CTapblX MeTOJOB Pesku U
OKpyrneHvs Tecta Ans nuuubl v xneba. OHa MOXeT pesaTb W OKpyrnsiTh
npubnnautensHo 800/1000 TecTo3aroToBOK B Yac. Bec 3aroToBok MoxXeT
6bITb 0T 150 A0 320 I NpyK MCMONb30BaHNK PEXYLLEN rpyNMbl Ha 14 cekuuin
1 ot 300 fo 650 r npu Ucnonb3oBaHUKM pexyLlei rpynnbl Ha 11 cekumi.
PexyLlyio rpynny, u3- roTOBNEHHYID M3 HEepXaBeloLlen cTanu, MOXHO
nerko BbITalyMTb C Lenblo 3ameHbl unu Moiiku. bnaropapst cucteme
OKPYIMEeHVsl, UMUTUPYtOLel pyYHylo paboTy W3roToBUTENs MWLILbI,
CTPYKTypa TecTa He pa3pyLuaeT- cs, 1 WwapoobpasHble 3aroToBKI XOpOLLO
oKpyrneHsl. MalumHa ypesBblyaitHo npocTa B paboTe 1 No3BonseT faxe
HekBanuuLMpoBaHHOMY nepcoHany 6e3 ycu- nnii [ocTuraTh npekpacHbIX
pesynbTatoB. Hebombluas no rabaputam U O4eHb MpakTUyHas — 3Ta
MalLVHa Tak- e SBNSEeTCS 04YeHb AELLEBON.
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Tonbartu (8482)63-91-07
Tomck (3822)98-41-53
Tyna (4872)33-79-87
TiomeHb (3452)66-21-18
YnaH-Yp3 (3012)59-97-51
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Yéa (347)229-48-12
Xab6aposck (4212)92-98-04
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Yura (3022)38-34-83
AkyTck (4112)23-90-97
fipocnaenb (4852)69-52-93





